
Vorspeisen Salate
1. Tomate-Mozzarella......................6,40€
mit hauseigenem Pesto an Balsamico mariniertem
Salat 1,d,l

2. Gebackener Fetakäse..................6,80€
mit frischen Saisonsalaten 1,a,d,f

3. Frittierte Scampis im Backteig...7,20€
mit Dip und Salatbouquet 1,a,d,f,j

Knackig frische Saisonsalate 1 mit 
Ciabattabrot 1 

wahlweise mit
4. Hähnchenbruststreifen u. Champignons.......6,80€
5. Schinken 9 - u. Käsestreifen............................5,80€
6. Thunfisch k u. Zwiebeln..................................6,60€
7. gebratenen Kräutergarnelen d, j …..................7,80€

Dazu servieren wir Ihnen Joghurt  d -,  Balsamico  f -
oder Kräuterdressing g 

Suppen Vegetarisch
8. Fruchtige Tomatencremesuppe..4,50€
mit Sauerrahm d,e,f

9. Rinderkraftbrühe........................4,00€
mit Einlage e

10. Französische Zwiebelsuppe......4,90€
mit Croutons u. Kirschwassere

11. Gefüllte Kartoffeltaschen 3..........7,40€ 
mit Frischkäse an knackigem Salat 1,a,d,f

12. Frische Champignons.................7,80€ 
in Sahnesauce mit Kartoffelröstis 3 und Salat d,e,f

13. Saftiges Eieromelett.....................7,60€
an Saisonsalaten 1 und Ciabattabrot 1,a,d

Für den kleinen Hunger
14. Hausgemachte Bratwurst 9.......6,40€
mit Pommes frites 3 und Senf g

15. Currywurst 9..............................6,80€
„nach Art des Hauses“ mit Pommes frites 3,f

16. Toast „Windrose“......................8,60€
Schnitzel  auf   Toast1,a,d,f  mit  gerösteten  Zwiebeln
und Salatbouquet1,a,d,f

17. „Herrentoast“............................11,20€ 
Kleines  Rumpsteak  mit  frischen  Champignons,
Zwiebeln, Toastbrot1 und Salat1,d,f

18. „Damentoast“..............................9,80€ 
Hähnchenbrustfilet mit Rahmchampignons, Toastbrot
und Salat 1,d,f

19. Toast „Helgoland“.....................10,40€
3 Rühreier mit Shrimps auf Toast1,a,d,f,j und Salatbeilage 1,a,d,f,j

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: 
1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) geschwefelt 
4) geschwärzt 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Süßungsmittel 
7) enthält eine Phenylalaninquelle 8) mit Geschmacksverstärker 9) mit
Phosphat 10) Koffeinhaltig 

Allergenkennzeichnung:
a) Eier h) Fisch b) Sesam i) Erdnüsse c) Soja j ) Krebstiere 
d)  Milch  &  Milchprodukte  k  )  Weichtiere  e)  Sellerie  l)  Nüsse-
Schalenfrüchte f) Getreide glutenhaltig m) Schwefeldioxid und Sulfite g)
Senf n) Lupine 

RESTAURANT WINDROSE FLUGPLATZ 20 / 34379 CALDEN  05674 / 92 33 37
Das Restaurant Windrose ist ein Betrieb der Konzertscheune Calden, Inh. Berthold Braun



Geflügelgerichte Fischgerichte
20. Hähnchengeschnetzeltes............11,80€
von der Hähnchenbrust mit frischen Champignons in
Sahnesauce, Kartoffelröstis3 und Salat 1,a,d,f

21. Cordon bleu..................................9,90€
von  der  Hähnchenbrust9 an  Sauce  Hollandaise,
Kartoffelkroketten3 und Salat 1,a,d,f

22. Deftiges Pfannengyros...............12,40€
von der Hähnchenbrust mit Zwiebeln, Dip1, Pommes
frites3 und Salat 1,d

31. Gebackenes Schollenfilet.......12,40€
an  Remouladensauce  mit  Pommes  frites3 und
Salat1,a,d,f,g

32. Gebackene Scampis....................15,80€
mit frischen Tomaten, Champignons, Zwiebeln und
Knoblauch, Kartoffelröstis3 und Salat1,d

Fleischgerichte
Schnitzel mit Pommes frites3 und Salat 1

mit gemischtem Saisonsalat

23. „Wiener Art“ a, f ….......................................11,40€
24. „Jäger Art“ m. fr. Champignonsa, f ….........11,80€
25. mit Paprikarahmsauce a,d, f …......................11,80€
26. mit  Zwiebeln und grünem Pfeffer a, f ….....12,20€

Rumpsteak (200gr) vom Angus Rind
mit Pommes frites3 und Salat1

27. mit Kräuterbutter 2,d............................... 16,80€
28. mit Röstzwiebeln.................................... 17,20€
29. mit frischen Champignons.................... 17,40€
30. mit Pfeffersauce 3,d,f................................ 17,60€

Bitte beachten Sie auch unser täglich wechselndes Tagesangebot auf der
gesonderten Karte! 

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: 
1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) geschwefelt 
4) geschwärzt 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Süßungsmittel 
7) enthält eine Phenylalaninquelle 8) mit Geschmacksverstärker 9) mit
Phosphat 10) Koffeinhaltig 

Allergenkennzeichnung:
a) Eier h) Fisch b) Sesam i) Erdnüsse c) Soja j ) Krebstiere 
d)  Milch  &  Milchprodukte  k  )  Weichtiere  e)  Sellerie  l)  Nüsse-
Schalenfrüchte f) Getreide glutenhaltig m) Schwefeldioxid und Sulfite g)
Senf n) Lupine 
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  Alkoholfrei:

Waldecker Mineralwasser „Gourmet“ 0,25 l 1,90 €
0,50 l 3,00 €

Waldecker Mineralwasser „Naturell“ 0,20 l 1,90 €
0,30 l 2,30 €
0,50 l 3,00 €

Coca Cola,10,11 Cola light,10,12 Cola Zero,10 0,20 l 2,00 €
Fanta und Sprite 0,30 l 2,40 €

0,50 l 3,50 €
Hütt Alkoholfrei 0,33 l 2,30 €
Hütt Hefeweizen Alkoholfrei 0,50 l 3,50 €

  Biere:

Hütt Luxus-Pils 0,30 l 2,30 €
0,50 l 3,50 €

Hütt Hefeweizen 0,50 l 3,50 €

  Warme Getränke:

Tasse Kaffee 2,00 €
Kännchen Kaffee 3,00 €
Cappuccino d 2,80 €
Latte Macchiato d 3,00 €
Espresso 1,80 €
Café Latte d 3,00 €
Schwarzer Tee, Früchtetee, Pfefferminztee 2,20 €

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: 
1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) geschwefelt 
4) geschwärzt 5) mit Antioxidationsmittel 6) mit Süßungsmittel 
7) enthält eine Phenylalaninquelle 8) mit Geschmacksverstärker 9) mit
Phosphat 10) Koffeinhaltig 

Allergenkennzeichnung:
a) Eier h) Fisch b) Sesam i) Erdnüsse c) Soja j ) Krebstiere 
d)  Milch  &  Milchprodukte  k  )  Weichtiere  e)  Sellerie  l)  Nüsse-
Schalenfrüchte f) Getreide glutenhaltig m) Schwefeldioxid und Sulfite g)
Senf n) Lupine 
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