
Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe: 
1) mit Konservierungsstoff, 2) mit Farbstoff, 3) geschwefelt, 
4) geschwärzt, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Süßungsmittel, 
7) enthält eine Phenylalaninquelle, 8) mit Geschmacksverstärker, 
9) mit Phosphat, 10) Koffeinhaltig 

Allergenkennzeichnung: 
a) Eier, h) Fisch, b) Sesam, i) Erdnüsse, c) Soja, j ) Krebstiere, 
d) Milch & Milchprodukte, k) Weichtiere, e) Sellerie, l) Nüsse und 
Schalenfrüchte, f) Getreide glutenhaltig, m) Schwefeldioxid und Sulfite, 
g) Senf, (n) Lupine 

 
Das Restaurant Windrose ist ein Betrieb der Konzertscheune Calden, Meimbresser Str. 10, 34379 Calden,  Inh. Berthold Braun 

www.konzertscheune.de    -    info@konzertscheune.de 
 

 

Wochenplan vom 22. bis 26. April 2024 - KW 17 
 

Montag  Dienstag 
 
Pikanter Schaschliktopf 

vom Schwein, mit frischem Paprika und Zwiebeln, 
Pommes frites3 und Salat1 (f,g) 

  
Saftiger Kochhinterschinkensteak9 

mit Blumenkohl und Sc. Hollandaise überbacken, 
Salzkartoffeln (a,f) 

Mittwoch  Donnerstag 
 
Schweineschnitzel „Mailänder Art“ 
mit fruchtiger Tomatensauce, 
Butternudeln und Salat1 (a,d,f) 

  
Ungarisches Paprikahuhn (ohne Knochen) 
feurig abgeschmeckt, 
Basmatireis und Salat1 (e,g) 

Freitag  Vorschau 29.04.2024 (KW 18) 

 
Knusprige Calamari 

mit Dip, 
Pommes frites3 und Salat1 (a,d,h) 

  
Original Berliner Currywurst9 

an pikanter Sauce, 
Pommes frites3 und Salat1 (d,f) 

   
 

Preis für den Mittagstisch 8,80 € / Portion 
 
 

RESTAURANT WINDROSE 
  FLUGPLATZ 20 / 34379 CALDEN, ( 05674 / 92 33 37 

http://www.konzertscheune.de/

